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}U,SICTORI A Descripcion de aroma

Fruta tropical, mandarina, pino.
Desarrollado en Australia e introducido en la

Argentina luego del 2005, es una variedad con
buen rendimiento de resinas y utilizada en
principio para amargor. Como ha sucedido con
otras variedades, también se comenzé a utilizar
para aroma y flavour. Su aroma frutado es ideal
para elaborar Ales y NEIPAs.

Citrico

Floral

Componentes amargos

Acidos alfa 13.0-15.0 % _
L Resinoso
Acidos beta 6.5-75 % e sl
Ratio a/R 18-22 rel. " .
Co-homulonas 30 - 35 7 Aceltes escenmales
_—— Aceites Totales 1.26 m1/100g
EStilOS tipiCOS R-Pineno 0.6 a-Humuleno 10.2
Mirceno 59.3 R-Farneseno 1.2
gﬁ' NEIFA, APA, Stout, Linalol 03  a-Selineno 0.9
A, Geraniol 0.2 R-Selineno 0.8
Estabilidad C6d IHGC R-Cariofileno 7.3 Isoamil Isobutirato 0.2

Componentes expresados en fraccion porcentual del aceite total
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