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EQUIPOS PARA LA ELABORAC ON CULINARIA

LICUADORA
J 80 Ulira ¢ J 100 Ultra
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BARES - AUTOSERVICIOS - RESTAURANTES - HOSTELERIA - COLECTIVIDADES



/> LICUADORA J 80 Ulira

Evacuacién de los residuos al recipiente.

/S LICUADORA J 100 Ultra

« Especial para uso intensivo »

Se entrega con un recipiente para
residuos de gran capacidad, de 6,5 litros,
y translicido para poder visualizar la
proporcién de llenado.

Receptor de
gotas

Cesta de acero
inoxidable

Rendimiento y calidad de
los zumos incomparables

Bloque motor y
cuba inoxidable
para una limpieza fécil

POTENCIA

Pico vertedor
antisalpicaduras

Motor industrial silencioso.
Freno eléctrico ultrapotente




/' LICUADORA J 100 Ultra

2 POSIBILIDADES DE USO )

c Evacuacion continua de los residuos.

Conducto de
evacuacion

que permite la
expulsién de

los residuos en
flujo continuo,
directamente bajo
la mesa de trabajo.

Recipiente

para residuos
translicido de
gran capacidad:
7,2 litros.
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Equipados con una tolva de 79 mm
de didmetro para disponer de una

alimentacién continua y realizar
todos los zumos sin esfuerzos

LICUADORA
J 80 Ultra ¢ J 100 Ultra
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LICUADORA

, J 80 Ultra ¢J 100 Ulira
. Ventajas competitivas: é_j.i} Tipos de clientes:

* En unos segundos, haga excelentes zumos de frutas y hortalizas en gran cantidad. Bares, Autoservicios, Restaurantes,

* Potente y silencioso: el motor industrial, potente y robusto gira a 3000 rpm, lo que Hosteleria, Colectividades
reduce la oxidacién de los zumos. Los zumos obtenidos son homogéneos y sabrosos. La
baja sonoridad de la J 80 Ultra/J 100 permite utilizar el aparato delante del consumidor.

® Practico: Receptor de gotas que retiene hasta 30 cl de liquido para mantener limpia la ‘ En Resumen:
mesa de trabajo. *

* Recipiente para residuos de gran capacidad El recipiente translicido encaja Ofrece“_bdc’s _|°5 ventajas para satisfacer
perfectamente bajo la tolva de expulsion para evitar las proyecciones sobre la mesa de | al usuario: répidas, eficaces, sélidas y una
trabajo. calidad de zumo irreprochable.

La licuadora J 100 Ulira ofrece dos posibilidades de uso:

1. Evacuacién continua de los residuos. Conducto de evacuacién que permite la expulsién
de los residuos en flujo continuo, directamente baijo la mesa de trabaijo.

2. Evacuacién de los residuos al recipiente. Recipiente para residuos de gran capacidad:
7,2 litros.

* Cesta de la licuadora: la cesta se puede retirar sin herramientas para facilitar la limpieza.

Video disponible en:
www.robot-coupe.com

MOTOR DE INDUCCION

* Motor asincrono industrial de uso intensivo que asegura una gran fiabilidad y longevidad.
* Motor montado sobre rodamientos de bolas que permite un funcionamiento silencioso y sin vibraciones.
® Motor en toma directa con el accesorio :

- mayor potencia

- sistema sencillo de accionamiento
* No es necesario mantenimiento: las piezas no se desgastan (no hay carbén).
* Eje motor de acero inoxidable.
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Caracteristicas Dimensiones
. Peso (kg)
electricas (mm)
Velocidad | Pofencia |  Voltajes* con
(rpm) (Vatios) (Amp.) A B C D nefo embalaje

J80 230V/
bt 3000 700 50 Hz/ 1 505 | 535 | 235 | 162 | 10,9 12,8
J100 230 V/
Ulira 3000 1000 | o /1 596 | 538 | 235 | 256 | 12,9 15,6

* Existen ofros voltajes.
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