Descripcion de aroma
Terroso, herbal, pino, resinoso.

NUGGET

USDA 21193

Lupulo originalmente de amargor y con buen
rendimiento y buen porcentaje de acidos alfa.
Estd aumentando su popularidad como uso
dual tanto para aroma como asi amargor.
Nuestra produccion utiliza la variante alemana
de esta variedad, que ademas, cuenta con sus
caracteristicas propias del terroir patagonico.

Citrico

Floral

Componentes amargos
Acidos alfa 13.5-17.0 %

) Resinoso
Acidos beta 45-6.0 % Harsecindo
Ratio a/R 20-238 rel. v "
T 7 Aceites escenciales
S Aceites Totales 2.2 ml/100g
EStilOS tipiCOS 13--Pmeno 0.6 a-Humuleno 16.0
1 f Mirceno 52.5 R-Farneseno 0.2
i;ieﬁxtne' Lagers, IPA, Linalol 08  a-Selineno 0.8
' ' Geraniol --- R-Selineno 0.8
Estabilidad C 6d IHGC B-Cariofileno 7.6 Isoamil Isobutirato 0.3
A].ta N.IJ.G Componentes expresados en fraccion porcentual del aceite total
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